Please ask our staff for the English menu

Eten

Ontbijt
Croissant @

Met huisgemaakte confituur

Wentelteefies @
Van suikerbrood, steranijs, pijpkaneel en vanilleroom

Boerenhangop @
Met appel, peer, kaneel, cranberries en huisgemaakte granola

Hortus ontbijtplank @

Croissant met huisgemaakte confituur, hangop met granola, no-waste toast,
belegen boerenkaas en frittata van scharrelei geserveerd met verse jus d'orange
en koffie naar keuze

Wist je dat de Hortus een echte kaneelboom (Cinnamomum verum) heeft?

De bast droogt op tot de geurige stokjes die we gebruiken in onze wentelteefjes.

Maaltijdsoepen
Geserveerd met desembrood van Leidse bakkerij Mamie Gourmande

Crémesoep van wilde bospaddenstoelen s
Met oesterzwammen, hazelnootolie en een vleugje truffel

Seizoenssoep 7
Wisselende soep geinspireerd op de Hortus

Salades

Geserveerd met desembrood van Leidse bakkerij Mamie Gourmande

Salade Clusius @

Gekaramelliseerde geitenkaas, roodlof, gegrilde knolselderij, ingelegde rode biet,

gekonfijte peer, schorsenerenchips en een dressing van witte balsamico

Salade Moestuin =@

Gepofte pastinaak, peterseliewortel, paarse wortel, geroosterde pompoen en
spruit met gebrande pompoenpitten, no-waste broodcroutons, siepeljam

en een dressing van kruiden uit de Clusiustuin

In de winter rust de tuin, maar ondergronds leeft alles door. Wortelgroenten
zoals biet, knolselderij en topinamboer halen hun zoetheid juist uit de kou.
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Vegetarische gerechten @  Plantaardige gerechten @

Vers ambachtelijk brood

Keuze uit licht of donker meergranen desembrood van Leidse bakkerij Mamie Gourmande

Belegen boerenkaas @ 12,50
Met ingelegde venkel, anijs, veldsla, truffelaardappelchips en siepeljam

Gerookte entrecote van Hollands weiderund 14,25
Met zoetzure rettich, gele biet, gepofte rode biet, gerookte amandel
en een piccalillymayonaise

Huisgemaakte salade van Noordzeemakreel 14,25
Met groene appel, zoetzure komkommer, little gem, dille, limoen en roomkaas

Geroosterde aubergine ~7 12,50
Met gepofte paprika, rode peper, amandel, basilicum,
geroosterde kikkererwt en rucola

De bronzen venkel en basilicum groeien in de Hortus,
waar onze chefs regelmatig inspiratie opdoen.

Warme gerechten

Monsieur Clusius (kan ook vegetarisch) 9,75
Onze variatie op de welbekende croque monsieur met Hortus-tuinkruidenmosterd

2 rundvleeskroketten 12,50
Van De Haagsche Croquetterij, met desembrood en Hortus-tuinkruidenmosterd

2 groentekroketten ~7 12,50
Van De Haagsche Croquetterij, met desembrood en Hortus-tuinkruidenmosterd

Huisgemaakte seizoensquiche @ 10,50
Met gepofte knolselderij, champignon, oesterzwam en belegen boerenkaas

Hortus-twaalfuurtje @ 17,50
Romige bospaddenstoelensoep, desembrood met belegen boerenkaas
en een groentekroket met Hortus-tuinkruidenmosterd

Wil je (extra) boter bij je gerecht? Vraag het gerust!
Heb je een allergie? Laat het ons weten; we kijken graag naar de mogelijkheden.



